
Unsere Produkte 
für Bäckereien, Konditoreien und Speiseeishersteller.

BäckereienKonditoreienSpeiseeis

ABC-Trieb (Ammoniumbicarbonat, Hirschhornsalz)

Backpulver Medina

Backpulver ohne Phosphat

Backpulver, Wiener-  (aus reinem Weinstein)

Bäckerstärke

Ballaststoffe

Blütenhonig

Brotgewürze (SABA-Brotgewürze aus eigener Herstellung)

Caramel Couleur

Dextrose (Traubenzucker)

Erbsenprotein (Nutralys)

Fruchtsäure 1:1

Fruchtzucker krist.

Fruchtzuckersirup 70%

G D L (Glucon-Delta-Lacton)

Gelatine

Gewürze (Anis, Fenchel, Kümmel, Zimt u.a.)

Gewürze „SABA“ für Lebkuchen, Spekulatius, Honigkuchen, 

Keks, Pfeffernüsse, Printen

Glukosesirup

Glukose-Fruktosesirup

Hühner- Eigelbpulver, - Eiweißpulver, - Volleipulver

Invertzuckercreme

Invertzuckersirup

Karasirupe

Kartoffelpuder (Bäckerstärke)

Kartoffelstärkemehl

Krempulver Saba mit Vanillegeschmack

Kunsthonig

Lactose

Magermilchpulver, gesprüht

Maisstärke

Maltitol

Milchkaramelpulver

Milchzucker

Natriumbicarbonat

Natriumpyrophosphat sauer 64% SAPP28

Nutriose (Ballaststoff)

Pottasche

Saftbinder

Sahnepulver 42%

Sorbinsäure

Sorbit krist.

Sorbitlösung 70% 

Trockenglukose

Vanille gemahlen echt Bourbon

Vanille Bourbon Stangen

Vanillezucker SABA mit 5% echter Bourbon Vanille

Vanillin

Vanillinzucker SABA 1% naturidentische Aromastoffe

Vollmilchpulver, gesprüht 26%

Weizenkleber

Weizenstärke 1A

Zuckerkulör

Zuckerrübensirup

Ferdinand Kreutzer Sabamühle GmbH

Wenn Sie Ihr Wunschprodukt hier nicht finden, fragen Sie uns bitte trotzdem. Gerne beraten wir Sie bei Fragen zu unseren  

Produkten und deren Anwendung.

Ferdinand Kreutzer Sabamühle GmbH 
Hauptsitz   |   Burgbernheimer Str. 11   |   90431 Nürnberg   |   Tel. 0911-324720   |   Fax 0911-3247230   |   
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Our products  
for bakeries and ice-cream manufacturers.

BakeriesPastriesIce-cream

ABC transporters (ammonium bicarbonate, baker’s ammonia) 

Artificial honey 

Baking powder Medina 

Baking powder phosphate-free  

Baking powder, cream of tartar  

Blossom honey 

Bread seasoning (SABA bread seasoning from in-house 

production) 

Caramel color

Caramel syrup 

Corn starch 

Cream powder 42% 

Cream powder, Saba with vanilla flavor 

Dextrose (grape sugar) 

Dietary fiber 

Dry glucose 

Fructose crystallized 

Fructose syrup 70% 

Fruit acid 1:1  

GDL (glucon delta lacton) 

Gelatin 

Glucose syrup 

Hen egg yolk powder, egg white powder, whole egg powder 

High-fructose corn syrup 

Invert sugar cream 

Invert sugar syrup  

Juice binder

Lactose 

Maltitol

Milk caramel powder 

Milk sugar 

Nutriose (dietary fiber) 

Pea protein (Nutralys) 

Potassium carbonate 

Potato powder (potato starch)  

Potato starch  

Potato starch flour  

Skim milk powder, spray dried 

Sodium acid pyrophosphate 64% SAPP 28 

Sodium bicarbonate

Sorbic acid 

Sorbitol crystallized 

Sorbitol solution 70% 

Spices (aniseed, fennel, caraway, cinnamon etc.) 

Spices, SABA for gingerbread, speculaas, honey cookies, 

cookies, pfeffernüsse, printen 

Sugar beet molasses

Vanilla beans, Bourbon 

Vanilla sugar, SABA with 5% genuine Bourbon vanilla 

Vanilla, ground, genuine Bourbon 

Vanillin 

Vanillin sugar, SABA, 1% nature-identical flavoring agent 

Wheat gluten

Wheat starch 1A 

Whole milk powder, spray dried 26% 
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Ferdinand Kreutzer Sabamühle GmbH  
Headquarters   |   Burgbernheimer Str. 11   |   90431 Nuremberg, Germany   |   Ph. +49 (0)911-324720   |   +49 (0)911-3247230   |   
Branch   |   Handwerkerstr. 3   |   21423 Drage/Elbe, Germany   |   Ph. +49 (0)4177-71210   |   info@saba.de   |   www.saba.de

Please ask us if you do not find the product you are looking for. We are happy to answer your questions about our products and 

their application. 


